
Lebkuchen-Kaiserschmarrn 
 
Für 4 Personen – Zubereitungszeit: 30 Minuten 
 
 
Was Du brauchst: 
 
50 g Sultanine 
Orangensaft 
300 g Mehl 
400 ml Milch 
100 ml Sahne 
1 Prise Salz 
2 TL Lebkuchengewürz 
6 Eier 
50 g Mandeln gemahlen 
50 g Zucker 
2 Pck. Vanillezucker 
Butter zum Anbraten 
Puderzucker zum Bestäuben 
 
 
 
So bereitest Du ihn kinderleicht zu: 
 

- Sultanine in Orangensaft 30 Minuten einweichen lassen 

- Mehl, Sahne und Milch glatt rühren 

- Salz, Lebkuchengewürze und Zucker hinzufügen 

- Eigelb unter den Teig rühren und ruhen lassen 

- Mandeln und Sultanine in den Teig einrühren 

- Eiweiß mit Vanillezucker steif schlagen und unterheben 

- In einer Pfanne mit Butter auf beiden Seiten goldgelb anbacken 

- Mit zwei Gabeln auseinander zupfen und mit Puderzucker bestäuben 

 

 


